


L'ATELIER BOUTIQUE
Coffee Shop
PRÉSENTATION DU CONCEPT



Une entreprise familiale
spécialisée dans la fabrication
artisanale de cheesecakes, de

tartes façon "grand-mère" et de
différentes spécialités.

Cheesecakes & Pies c'est avant tout :



L'entreprise a été créée en 2015.
Une année où la maison familiale
avait été transformée en véritable
laboratoire pour la mise au point

de toutes nos recettes.

Cheesecakes & Pies, le commencement :



Pourquoi les
cheesecakes ?

La réponse est simple : Ce dessert est aujourd'hui
devenu très tendance. Le marché propose
principalement des cheesecakes de production
industrielle chargés en additifs, en conservateurs
et surtout sans aucun goût. Dans une période où
le consommateur souhaite savoir ce qu'il mange, il
était important pour nous d'utiliser des ingrédients
de qualité.

GOURMET CERTIFIÉ

Nous avons voulu revisiter et décliner ce dessert en
de nombreuses saveurs. Il en existe aujourd'hui
plus d'une vingtaine avec une seule priorité :
apporter du bonheur à notre clientèle dès la
première bouchée.



L'histoire des
Cheesecakes et des
Tartes Gourmandes de
Dominique, pâtissier et
fondateur de l'enseigne.

Le Projet

Notre envie est de proposer un concept unique autour d'une
gamme de desserts et de produits salés : cheesecakes, tartes,
spécialités, croissants, crêpes, cookies, boissons, jus de fruits frais,
smoothies, chocolat chaud à l'ancienne, café, soda, bagels, paninis,
omelettes et cheesecakes salés afin de satisfaire toutes les envies de
co,sommation au cours de la journée.



Cheesecakes & Pies,
c'est quoi ?

- Un concept unique et différent autour de spécialités gourmandes.
- Une offre qualitative tout au long de la journée.
- Du sucré mais aussi du salé.
- Une offre permettant de capter une clientèle large.
- Une production maîtrisée et une fabrication sur place.
- Une marque reconnue sur les réseaux sociaux (2k en totalité)
- Une marque reconnue chez les professionnels.
- Un développement croissant sur les plateformes de livraisons.
- Une offre qui répond aux envies des clients de consommer de la qualité.



Un accompagnement
sur-mesure.

Cheesecakes & Pies s'engage à vous
accompagner tout au long de votre
parcours d'entrepreneur pour vous

former et développer votre savoir-faire.



La Formation.

1 mois de formation sur la fabrication et la spécificité des produits
de notre large carte gourmande. Nous développerons ensemble la
production des produits, vos compétences et votre maîtrise.



La Production.

- Réalisation de la gamme cheesecakes.
- Réalisation de la gamme tartes.
- Réalisation des spécialités sucrées.
- Réalisation des spécialités salées.
- Réalisation des smoothies et jus de fruits.
- Réalisation des boissons chaudes.

La maîtrise de la production vous permettra de devenir un lieu de destination
incontournable.



Le Profil.

- Compétences commerciales.
- Compétences d'animation.
- Compétences d'entrepreneur.
- Goût du challenge.
- Forte implication en production.

Avec ou sans expérience en management.



Surface moyenne
nécessaire.

Atelier Boutique à partir
de 30 m2.

Developper cette activité
sur les marchés forains.
Coûts minimisés surface minimum
de 12 m2



Notre concept en
franchise

Deux options sont possibles : La franchise traditionnelle et la licence de
marque.
Si vous possédez déjà un local et vous exercez une profession liée à la
restauration vous avez la possibilité de rajouter votre corner Cheesecakes
& Pies pour séduire votre clientèle.

Mon Projet d'entreprise
Si votre projet d'implantation se situe dans la région Paca, vous avez la
possibilité de bénéficier d'un accompagnement personnalisé par un
conseiller de la Chambre de Métiers et de l'Artisanat dans le montage de
votre projet. 
(recherche de financements et de subventions mobilisables)



Tarification

Droit d'entrée Formation

Incluse

Type de contrat*

5 ou 7 ans.

*Licence de marque.

Licence de marque

5.000 €



Renseignez-vous,
Votre avenir est entre vos mains.

FACEBOOK

@cheesecakesandpiesfrance

INSTAGRAM

@cheesecakes_pies



Nous contacter
Pour toutes questions, commentaires et
suggestions

E-MAIL
contact@cheesecakesandpies.com

SITE WEB
www.cheesecakesandpies.com

NUMÉRO DE TÉLÉPHONE
07.68.28.33.56
06.64.69.99.65


